A la carte
MENU




PREDJEDI

GOVEJI TATAR GRIC (1,3,4,10)
ROCNO SESEKLJANO GOVEJE MESO, OCVRTE KAPRE, INCUNI, GORCICNA SEMENA,
SPINACNO OLJE, SIRACA MAJONEZA, POPECEN HISNI KRUH

HOBOTNICA NA RUKOLI (1,4,6,7,8,11)
RAHLO ZAPECENA LOVKA HOBOTNICE NA RUKOLI S KRUTONI, CESNJEVIM
PARADIZNIKOM, PARMEZANOM IN PRAZENIMI ORESCKI

HISNI KARPACO ( 1,3,4,10)
TANKO REZANO MESO NA RUKOLI Z LISIéKI—\M], OREHI, BALZAMICNO
REDUKCIJO, LISTIC] PARMEZANA IN POPEéENIM KRUHKOM

STRACIATELLA S PARADIZNIKOM IN BAZILIKO (17.8)

KREMASTA STRACIATELLA Z BAZILIKINIM PESTOM, MARMELADO 1Z PARADIZNIKOV,
ORESCKI IN POPECENIM KRUHKOM

PECEN JAJCEVEC (1,7)

RAHLO ZACINJEN JAJCEVEC NA RUKOLI Z NARIBANIM PARMEZANOM, OLIVNIM OLJEM
IN POPECENIM KRUHKOM.

DOMAC NAREZEK (1,7.8)
1ZBOR LOKALNIH SIROV IN MESNIN, HISNI NAMAZ, DOMACE VLOZNINE IN ORESCKI.

JUHE

GOVEJA JUHA (137)
GOVEJA JUHA Z DOMACIMI REZANCI, NATRGANO GOVEDINO, IN KORENCKOM

DNEVNA JUHA ( povprasajte pri osebju )

EUR

12,50

12800

13,50

12,00

9,50

10,00

4,50

4,00

1.ZITO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARASIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.0RESCKI 9.ZELENA 10.GORCICA 11.SEZAMOVA

SEMENA 12.ZVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLCJI BOB 14.MEHKUZCI



TOPLE JEDI EUR

HISNI RAVIOLI Z DIVJACINO ( 1,3,7 17,00
NEZNI RAVIOLI POLNJENI Z JELENOVIM FIREJEM, PRELITI Z MASLENO ZELISENO
OMAKO, SVEZIM TIMIJANOM IN PARMEZANOVO PANGRITATO

IBERICO DUNAJC (13,7) 19,00
SOCEN SVINJSKI ZREZEK, PANIRAN V HRUSTLJAVIH DROBTINAH, POSTREZEN Z

BRUSNICNO MARMELADO, LIMONINIM GELOM IN POMFRIJEM

FILE MIGNON (7) 28,00
GOVEJI FILE I1Z PLJUCNEGA DELA GOVEDINE, PRELIT S KREMNO POPROVO
OMAKO, POSTREZEN Z ZELENJAVO IN KREMASTIM PIREJEM

SMUC S FREGOLO (3,4,7) 19,50
SMUC NA KREMASTEM ZELENJAVNEM FONDU S FREGOLO,
CITRUSNI BEURRE BLANC, SVEZIMI ZELISCI IN KAVIARJOM

RIZOTA Z GOBICAMI (7 ) j=310)
KREMASTA RIZOTA Z LISICKAMI, SVEZIMI ZELISCI, PARMEZANOM IN
TARTUFOVIM OLJEM

MLADA TELECJA KRACA (7.9) 25,50
POCASI KUHANA TELECJA KRACA V RDECEM VINU, PECENA ZELENJAVA NA
MASLU, GOVEJI FOND, PIRE GOMOLJNE ZELENE

GOVEJE LICNICE (7) 18,80
KONFITIRANE GOVEJE LICKE, POSTREZENE S PIREJEM, KARAMELIZIRANIM PECENIM

KORENCKOM, JABOLENO OMAKO IN SLADKO VLOZENO

RDECO CEBULO

CEZARJEVA SOLATNA SKLEDA S PISCANCEM ( 1,3.4,7.10) 15,00

HRUSTLJAVA RIMSKA SOLATA Z AROMATICNIM CEZARJEVIM PRELIVOM,
POPECENIMI KRUSNIMI KRUTONI, PARMEZANOM IN PISCANCEM

KUNEC S KMECKIM KROMPIRJEM (3,7) 17,60
MARINIRAN FILE KUNCA V GOZDNI OMAKI POSTREZEN S KMECKIM
KROMPIRJEM, KARAMELIZIRANO CEBULO IN KISLO SMETANO

OTROSKI MENI (1,3,7) 12,00
PISCANCJI POHANCEK S POMFRIJEM

1.ZITO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARASIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.0RESCKI 9.ZELENA 10.GORCICA 11.SEZAMOVA
SEMENA 12.ZVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLCJI BOB 14.MEHKUZCI



DODATKI

EUR
MALA SOLATA 4,00
SEZONSKE PRILOGE 3,60
POMFRI 3,00
ZELENJAVA NA MASLU (1,7) 3,00
1
SLADKI STRUKLJI ( 1,3,7,8) 7,50
DOMACI STRUKLJI Z JABOLENIM PRELIVOM, KARAMELIZIRANIMI OREHI,
KARAMELO IN SMETANO
|
LAVA KOLAC Z VROCIM SADJEM (1,3,7,8) 8,00
COKOLADNI LAVA KOLAC S TOPLIM SADJEM, SLADOLEDOM IN DROBLJENCEM
STRUDL ( 1.3,7) 5 5,00
DOMAC BOROVNICEV STRUDELJ 3
DOMACE TORTE (':3.7) 5.20
KLASI(VZNE, BREZGLUTENSKE ALI VEGANSKE 3
SLADOLED (7) 2,00

1.Z1TO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARASIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.0RESCKI 9.ZELENA 10.GORCICA 11.SEZAMOVA
SEMENA 12.ZVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLCJI BOB 14.MEHKUZCI



KOSILO

POZDRAV IZ KUHINJE (1378)

VINSKA SPREMLJAVA
18,00 EUR

PENINA CARTHUSIANA

( SUHO )
HLADNA PREDJED 137
v v % : FUSION
MESNINE IN SIRI LOKALNIH KMETIJ, ORESCKI, VLOZNINE, o
DOMAC KROMPIRJEV KRUHEK '
JUHA 137
GOVEJA JUHA Z DOMACIMI REZANCI, NATRGANO GOVEDINO,
KORENCKOM IN PETERSILJEVIM SPONGEM '
GLAVNA JED cs7,10)
SVINJSKI MEDALJON S PIREJEM GOMOLIJNE ZELENE, CHARDONNAY
( SUHO )

OCVRTIM KORENéEKOM, BROKOLI IN ZELENJAVNO
MASLENI FOND

SOLATA (5611

MALA SEZONSKA SOLATNA SKODELICA

SLADICA ¢157)

DNEVNA HISNA SLADICA

CENA MENIJA
3-HODNO 25,00
A-HODNO 30,00

RENSKI RIZLING
( SLADKO )

1.Z1TO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARASIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.0RESCKI 9.ZELENA 10.GORCICA 11.SEZAMOVA
SEMENA 12.ZVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLCJI BOB 14.MEHKUZCI



KOSILO

POZDRAV IZ KUHINJEc1378)

VINSKA SPREMLJAVA

18,00 EUR

PENINA CARTHUSIANA

( SUHA )

HLADNA PREDJED 467811

TUNA TATAKI V PONZU OMAKI, KREMA BROKOLIJA, LIMETIN GEL,, ROSE

PARMEZANOVA PANGRITATA, DROBNJAKOVO OLJE SgHo.?
JUHA 1.7 .
KREMNA JUHA 1Z MUSKATNE BUCE, PRAZENA
BUCNA SEMENA, KAPLJICE BUCNEGA OLJA IN
DROBNJAK '

I 1
GLAVNA JED c1,73811)
OCVRT FILE ORADE, KREMA CVETACE,

B DOBNIK

KROMPIRJEV KIPNIK S SPINACO, LIMETIN GEL, 5 ST

PETERélLJ|EV SPONGE

SOLATA3811)
MESANA SEZONSKA SOLATA

SLADICA ¢13.7)
DNEVNA HISNA SLADICA

CENA MENIJA
3-HODNO 27,00 EUR
4-HODNO 32,00 EUR

RENSKI RIZLING
( SLADKO )

1.Z1TO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARASIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.0RESCKI 9.ZELENA 10.GORCICA 11.SEZAMOVA

SEMENA 12.ZVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLCJI BOB 14.MEHKUZCI



©6-HODNI
MENI

POZDRAV IZ KUHINJE c13.78)

VINSKA SPREMLJAVA
20,00 EUR

PENINA CARTHUSIANA

( SUHO )
HLADNA PREDJED 134,10) : 'MODRI PINOT
GOVEJI TATARSKI BIFTEK Z INCUNI, GORCICNIMI SEMENI IN  (suHO)

POPECENIM KROMPIRJEVIM KRUHKOM:.

JUHA 1) ;
KREMNA JUHA 1Z MUSKATNE BUCE Z PRAZENIMI
BUCNIMI SEMENI IN KAPLJICAMI BUCNEGA OLJA

TOPLA PREDJEDc1.37) :
HISNI RAVIOLI POLNJENI Z JELENOM, PRELITI Z ZELISCNO

DOBNIK RENSKI RIZLING

( SUHO )

MASLENO OMAKO IN KORENCKUVIM DROBLJENCEM
GLAVNA JED - MESO (#37)

2 RED HABIT
KONFiTIRANE GOVEJE LICNICE S KREMASTIM PIREJEM, Gt
K/‘\RAMELlleRANlM KORENCKOM IN JABOLCNO OMAKO
GLAVNA JED - RIBA (134,10) SAUVIGNON
FILE SMUCA S FREGOLO, BERNAISE OMAKO IN POPECENIM ot
‘SPARGLJEM
SLADICA(1,378) TRAMINEC

HISNA TORTICA PO IZBIRI

CENA MENIJA
60,00 EUR

( POL SLADKO)

1.ZITO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARASIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.0RESCKI 9.ZELENA

10.GORCICA 11.SEZAMOVA

SEMENA 12.ZVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLCJI BOB 14.MEHKUZCI



	A la carte MENU
	PREDJEDI
	EUR
	GOVEJI TATAR GRIČ Ročno sesekljano goveje meso, ocvrte kapre, inčuni, gorčična semena, špinačno olje, sirača majoneza, popečen hišni kruh

	12,50
	HOBOTNICA NA RUKOLI
	Rahlo zapečena lovka hobotnice na rukoli s krutoni, češnjevim  paradižnikom, parmezanom in praženimi oreščki
	12,90

	HIŠNI KARPAČO
	13,50
	Tanko rezano meso na rukoli z lisičkami, orehi, balzamično redukcijo, lističi parmezana in popečenim kruhkom


	STRACIATELLA S PARADIŽNIKOM IN BAZILIKO
	Kremasta straciatella z bazilikinim pestom, marmelado iz paradižnikov, oreščki in popečenim kruhkom
	12,00

	PEČEN JAJČEVEC
	Rahlo začinjen jajčevec na rukoli z naribanim parmezanom, olivnim oljem in popečenim kruhkom.

	DOMAČ NAREZEK
	Izbor lokalnih sirov in mesnin, hišni namaz, domače vložnine in oreščki.
	9,50
	10,00


	JUHE
	GOVEJA JUHA
	Goveja juha z domačimi rezanci, natrgano govedino, in korenčkom

	DNEVNA JUHA
	4,50
	4,00
	1.ŽITO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARAŠIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.OREŠČKI 9.ZELENA 10.GORČICA 11.SEZAMOVA SEMENA 12.ŽVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLČJI BOB 14.MEHKUŽCI



	TOPLE JEDI
	EUR
	HIŠNI RAVIOLI Z DIVJAČINO Nežni ravioli polnjeni z jelenovim filejem, preliti z masleno zeliščno omako, svežim timijanom in parmezanovo pangritato

	17,00
	IBERICO DUNAJC
	Sočen svinjski  zrezek, paniran v hrustljavih drobtinah, postrežen z brusnično marmelado, limoninim gelom in pomfrijem
	19,00

	FILE MIGNON
	Goveji file iz pljučnega dela govedine, prelit s kremno poprovo  omako, postrežen z zelenjavo in kremastim pirejem

	SMUČ S FREGOLO
	Smuč na kremastem zelenjavnem fondu s fregolo,  citrusni beurre blanc, svežimi zelišči in kaviarjom

	RIŽOTA Z GOBICAMI
	Kremasta rižota z lisičkami, svežimi zelišči, parmezanom in  tartufovim oljem

	MLADA TELEČJA KRAČA
	Počasi kuhana telečja krača v rdečem vinu, pečena zelenjava na maslu, goveji fond, pire gomoljne zelene
	GOVEJE LIČNICE Konfitirane goveje ličke, postrežene s pirejem, karameliziranim pečenim korenčkom, jabolčno omako in  sladko vloženo  rdečo čebulo

	CEZARJEVA SOLATNA SKLEDA S PIŠČANCEM
	Hrustljava rimska solata z aromatičnim cezarjevim prelivom,  popečenimi krušnimi krutoni, parmezanom in piščancem
	28,00
	19,50
	15,50
	25,50
	18,80
	15,00

	KUNEC S KMEČKIM KROMPIRJEM
	Mariniran file kunca v gozdni omaki postrežen s kmečkim krompirjem, karamelizirano čebulo in kislo smetano

	OTROŠKI MENI
	Piščančji pohanček s pomfrijem
	17,60
	12,00
	1.ŽITO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARAŠIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.OREŠČKI 9.ZELENA 10.GORČICA 11.SEZAMOVA SEMENA 12.ŽVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLČJI BOB 14.MEHKUŽCI



	DODATKI
	EUR
	MALA SOLATA
	4,00
	3,60

	SEZONSKE PRILOGE
	POMFRI
	ZELENJAVA NA MASLU

	SLADICE
	SLADKI ŠTRUKLJI
	DOMAČI ŠTRUKLJI Z JABOLČNIM PRELIVOM, KARAMELIZIRANIMI OREHI, KARAMELO IN SMETANO

	LAVA KOLAČ Z VROČIM SADJEM
	ČOKOLADNI LAVA KOLAČ S TOPLIM SADJEM, SLADOLEDOM IN DROBLJENCEM

	ŠTRUDL
	DOMAČ BOROVNIČEV ŠTRUDELJ

	DOMAČE TORTE
	KLASIČNE, BREZGLUTENSKE ALI VEGANSKE

	SLADOLED
	1.ŽITO 2.RAKI 3.JAJCA 4.RIBE 5.ARAŠIDI 6.SOJA 7.MLEKO 8.OREŠČKI 9.ZELENA 10.GORČICA 11.SEZAMOVA SEMENA 12.ŽVEPLOV DIOKSID IN SULFIT 13.VOLČJI BOB 14.MEHKUŽCI
	3,00
	3,00
	7,50
	8,00
	5,00
	5,20
	2,00
	POZDRAV IZ KUHINJE
	HLADNA PREDJED


	KOSILO
	VINSKA SPREMLJAVA  18,00 EUR
	PENINA CARTHUSIANA ( suho )

	mesnine in siri lokalnih kmetij, oreščki, vložnine, domač krompirjev kruhek
	JUHA
	GLAVNA JED
	goveja juha z domačimi rezanci, natrgano govedino, korenčkom in peteršiljevim spongem
	svinjski medaljon s pirejem gomoljne zelene, ocvrtim korenčekom, brokoli in zelenjavno masleni fond
	CHARDONNAY ( suho )


	SOLATA
	mala sezonska solatna skodelica

	SLADICA
	RENSKI RIZLING ( sladko )
	dnevna hišna sladica

	CENA MENIJA 3-hodno 25,00 4-hodno 30,00
	FUSION ( suho )
	pozdrav iz kuhinje
	hladna predjed


	KOSILO
	vinska spremljava 18,00 EUR
	penina carthusiana ( suha )

	tuna tataki v ponzu omaki, krema brokolija, limetin gel, parmezanova pangritata, drobnjakovo olje
	juha
	kremna juha iz muškatne buče, pražena bučna semena, kapljice bučnega olja in drobnjak

	glavna jed
	ocvrt file orade, krema cvetače, krompirjev kipnik s špinačo, limetin gel, peteršiljev sponge
	dobnik ( suho )


	solata
	mešana sezonska solata

	sladica
	dnevna hišna sladica
	renski rizling ( sladko )


	Cena menija 3-hodno 27,00 eur 4-hodno 32,00 eur
	rose  ( suho )
	pozdrav iz kuhinje


	6-hodni meni
	vinska spremljava 20,00 EUR
	PENINA  CARTHUSIANA ( suho )

	hladna predjed
	goveji tatarski biftek z inčuni, gorčičnimi semeni in popečenim krompirjevim kruhkom.

	juha
	kremna juha iz muškatne buče z praženimi bučnimi semeni in kapljicami bučnega olja

	topla predjed
	DOBNIK RENSKI RIZLING ( suho )
	hišni ravioli polnjeni z jelenom, preliti z zeliščno masleno omako in korenčkovim drobljencem

	glavna jed - meso
	RED HABIT ( suho )
	konfitirane goveje ličnice s kremastim pirejem, karameliziranim korenčkom in jabolčno omako

	glavna jed - riba
	SAUVIGNON ( suho )
	file smuča s fregolo, bernaise omako in popečenim špargljem

	sladica
	TRAMINEC ( pol sladko)
	hišna tortica po izbiri

	CENA MENIJA  60,00 EUR
	MODRI PINOT ( suho )



